Kulinarsky krouzek

VELIKONOCNI NADIVKA. Nebo také velikono&ni sekana, sekanice, hlavicka, atd. Je
mnoho nazvu i receptd, ale takto ji délam ja.

SUROVINY- 10 starSich rohlikd, 5.vajec, asi 0,51 mléka, 0,5 kg na kostic¢ky
nakrajeného vareného uzeného masa, nasekana petrzelova nat” a mladé kopfivy,
osmazena cibule, sul.

POSTUP - rohliky nakrajime na kosticky, zalijeme mlékem a nechame je rozmocit.
Pfidame Zloutky a ostatni suroviny /maso a cibulku nechame vychladnout / a na
konec vmichame snih s bilkl .Pe¢eme ve vymazaném a strouhankou vysypaném
pekaci asi hodinu .Pfejeme dobrou chut” a Veselé Velikonoce.



